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750ml- 13 5% vol ®

CONTAINS SULFITES - PRODUIT DE FRANCE

Notre Macon-Vinzelles est issue de I'assemblage de trois parcelles situées
en bas de coteau de Vinzelles, commune qui jouxte celle de Chaintré. Ses
trois terroirs « les Morandes, la Calatiére et au Corlier « sont treés proche
car ils reposent sur une veine de roche calcaire treés dur qui traverse le bas
de la colline de Vinzelles. Mélé a de I'argile et de débris de calcaire a
chailles ce terroir nous donnera un vin plein de fraicheur, au nez de fleur
blanche et de beurre frais, le tout dans une bouche aromatique intense
qui s"équilibre par la présence de notes acidulées.

Fiche Technique :

Climat: Floralys

Age des vignes : 40 ans

Superficie : 0.73 ha

Terroir : Argilo-Calcaire sur veines de calcaire dur
Altitude : 200 m

Vinification et élevage : Pressurage lent avec pressoir pneumatique, vi-
nifié et élevé 100% en cuve inox thermo-régulées pendant 7 mois.

Accord et Mets : Asperges, tartare de poisson ou fromage de chévre.




