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La cuvée Excellence est un assemblage issu de deux climats. Le premier «
Aux Murs », parcelle devant le domaine, est situé sur le haut du village de
Chaintré avec une exposition sud-est, reposant sur une veine de rocher cal-
caire tres dur ou les racines descendent a plusieurs metres au travers des
fissures et des poches d’argiles. Et le second « Clos Reissier » (voir fiche
technique). Ces terroirs d'exceptions permettent au vin d'exprimer des
arémes fins d’épices, de fleurs, fruitées et grillé, la bouche volumineuse,
charnue et croquante vous enchantera par sa finale saline et ciselé.

Fiche Technique :

Cuveée: Excellence
Age des vignes : 55 ans
Superficie : 0.73 ha

Terroir : Argilo-calcaire sur calcaire dur fissuré a 45 cm.

Altitude : 295 m
?ﬁrmiom freres Vinification et élevage : Pressurage lent avec pressoir pneumatique, vi-
POUILLY-FUISSE nifié et élevé 50% en cuve inox et 50% en demi-muit séparément pen-
Occelloce 04 dant 12 mois, suivi de 3 mois d’assemblage.
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Accord et Mets : Poulet aux girolles, Escargots de bourgogne en persil-
lades ou Gambas grillées flambées aux Cognac.




